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Rinderbraten>t mit SoBeM"’SE,

leichter DillsoReM", dazu
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mit Nudeln und
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ESE mit Nudeln®®"? und Szegediner Gulasch mit Schweineschnitzel™**" auf T2azikiESEM. Panrikareis Remoulade?#12CCWZELSEML | qottiger Linseneintopf2S-SY daze Blumenkohl und
Blattsalat mit Kartoffelpiiree®'2M-SY Ratatouillegemise®*?, dazu ' p27 Rahmspinat“" und mit Mettwurstscheiben®? Kartoffel
Vinai 2,SESU,SL 12ML und Krautsalat™ 12.ML artoffeln
inaigrette Stampfkartoffeln Stampfkartoffeln
D, D C.D| D C.D.SF| D CDSF
GemuseragoutZ.lZ.lG.GG,WZ,ML.SO.S
. o | Huhnerfrikassee™ mit Spargel Rindergeschnetzeltes in " mit Putenschinkenstreifen,
edinstetes Kabeljaufilet™ mit ; ) bunter i . K GG,WZSL Saftgulasch aus der
g y und Mohren dazu Reis und SenfsoRe*S5St mit Gurken-, 127,60 WZMLELSESL dazu Bandnudeln®®"Zung | Huhner-Suppen-Topf g

Schweineschulter mit Broccoli
und Spétzle® W2

LCDSER SELCDR LCDR CD.SF LCDSFR LCDSFR LCDR
Pennepfanne®®"*"" mit COWZML . I
_ Zucchini, Paprika und Back-Kartoffeln mit vegetarische Pestospaghetti ‘ m'lts gefu”tsazpliﬁ(?lunr:g\EaZinChEI’ ¥ intopf-2SSU | Gemuse-Lasagne mit bunten
ELEEURIESE Mozzarella, dazu Blattsalat m. Knoblauchjoghurt™" und Schupfnudelpfanne®®WZ&1st | Rucola, schwarzen Oliven™, . ML nseneiron T Linsen®W2M-Styng
g Kirschtomat Ostet Uberbacken™, dazu Brétchent2GCWZGERO,SO
Menii Joghurtdressing-2CCWZEMLSEE Champi L L ML irschtomaten, gerésteten , rétchen Tomatensolie
g g ampignons mit Pilzsauce Pini cewWz
LSL inienkernen und Parmesan | Tomatensof3e und Bulgur
D.C.SF CSF C.D.SFE CSFE C.SF| L.CDSER SF|
Dessert Pudding™ Pudding™ Pudding™" Pudding™ Pudding™" Pudding™ Pudding™

L: leichte Kost; C: Cholesterinarm; D: Diabetiker; SF: Schweinefleisch frei; R: Reduktion
(1) mit Konservierungsmitteln; (2) mit Antioxidationsmitteln; (3) mit Geschmacksverstérkern; (4) mit SiBungsmitteln; (5) koffeinhaltig; (6) kakaohaltiger Fettglasur; (7) mit einer Zuckerart(en) und SuBungsmitteln(n); (10) enthalt eine Phenylalaninquelle; (11)
kann bei ubermaRigem Verzehr abfihrend wirken; (12) mit Farbstoff; (13) geschwefelt; (14) gewachst; (15) geschwarzt; (16) mit Phosphat; (17) mit Milchpulver; (18) mit Molkenpulver; (19) mit MilcheiweiB; (20) mit Eiklar; (21) unter Verwendung von Milch;

(22) unter Verwendung von Sahne; (23) mit PflanzeneiweiB3; (24) mit Stérke; (27) Kunststoffiberzug nicht zum Verzehr geeignet; (28) aus Fischstiicken zusammengefigt; (29) aus Fleischstiicken zusammengefugt; (30) mit z.T. fein zerkleinertem Fleischanteil
Die Angaben 16 bis 24 sind ausschlieBlich bei Fleischerzeugnissen erforderlich

Das Team der FAC'T wiinscht Ihnen einen guten Appetit!




