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vegetarisches gebratene Tofuwiirfel*® mit

Menu

mit Couscous gefillte
Spitzpaprika®*"V#, dazu fruchtige

Gemiisegyros®" aus Paprika,
Zucchini und Aubergine, dazu

Gnocchi-Pfanne® mit buntem
Gemuse, Tomatenwirfeln und

Kartoffel-Zwiebelkuchen mit

Kase Uberbacken ', dazu

Mohren-Kartoffel-Eintopf>",
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Polentaschnitte auf heller

Dessert

L: leichte Kost; C: Cholesterinarm; D: Diabetiker; SF: Schweinefleisch frei; R: Reduktion
(1) mit Konservierungsmitteln; (2) mit Antioxidationsmitteln; (3) mit Geschmacksverstarkern; (4) mit SiBungsmitteln; (5) koffeinhaltig; (6) kakaohaltiger Fettglasur; (7) mit einer Zuckerart(en) und StfRungsmitteln(n); (10) enthélt eine Phenylalaninquelle; (11) kann bei
tubermalRigem Verzehr abfuhrend wirken; (12) mit Farbstoff; (13) geschwefelt; (14) gewachst; (15) geschwarzt; (16) mit Phosphat; (17) mit Milchpulver; (18) mit Molkenpulver; (19) mit Milcheiweif3; (20) mit Eiklar; (21) unter Verwendung von Milch; (22) unter
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Verwendung von Sahne; (23) mit Pflanzeneiweil3; (24) mit Starke; (27) Kunststoffiberzug nicht zum Verzehr geeignet; (28) aus Fischstiicken zusammengefiugt; (29) aus Fleischstiicken zusammengefugt; (30) mit z.T. fein zerkleinertem Fleischanteil
Die Angaben 16 bis 24 sind ausschlief3lich bei Fleischerzeugnissen erforderlich

Das Team der FAC'T wiinscht Ihnen einen guten Appetit!






